Wenn IThr gegessen und getrunken habt,
seid Thr wie neu geboren;
seid stirker, mutiger, geschickter,
zu Eurem Geschift und Freunden.

Johann Wolfgang von Goethe
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Dhegtaltton dos Hsses

SStauseetoast”
2 Scheiben Toast, belegt mit Raucherlachs und Tomaten-
scheiben, mit Kdse tiberbacken, dazu Salatbeilage 5,80 €

»Kranichplatte*
leckere Wurst-, Schinken- und Kisespezialititen,
mit Butter und Brot 7,70 €

»Kranichpfinnchen”

3 Schweinemedaillons in Weiffweinsahnesauce, mit

Wiirzfleisch und Kdse gratiniert,

dazu Kartoffelwaffeln und Salatbeilage 10,90 €

,PiratensteaR mit Kriuterbutter
Rinderfiletsteak ,medium®, dazu Folienkartoffel

mit Kriuterquark und zartes Buttergemiise 13,90 €
Hausgemachte Fleischsiilze

mit pikanter Remouladensauce, Rostkartoffeln

und Salatbeilage 6,90 €
Rostbritel

Schweinenackensteak, mariniert in Schwarzbier,
dazu gerdstete Zwiebelringe, RpstRartoffeln
und Salatbeilage 8,50 €

Schnitzel Flimming
Schweineschnitzel, belegt mit Kochschinken und
Tomatenscheiben, mit Kdse iiberbacken, dazu Pommes

und Salatbeilage 10,90 €

Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufschlag von 0,50 €.
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Grill- T Pfannengerichte

Haihnchenbrustfilet ,Caprese”
zartes Hahnchenbrustfilet gebraten, an Tomate-
Mozzarella, auf Curryrahmsauce, dazu Butternudeln

Putengeschnetzeltes
mit frischen Champignons, in feiner Safine-
Weifsweinsauce, dazu Butternudeln

Schweinsteak ,, ou f our”
Schweineriickensteak, mit Wiirzfleisch und Kdse
gratiniert, dazu Kartoffelkroketten und Salatbeilage

Schweine ,Cordon Bleu” naturell
Schweineriickensteak gefiillt mit Kochschinken und
Gouda, dazu Kartoffelgratin und Salatbeilage

Schnitzel, Wiener Art*
dazu Pommes frites und Salatbeilage

Jdgerschnitzel
Schweineschnitzel mit Rahmchampignons,

dazu KartoffelRroketten und Salatbeilage
Schweinefilet an Kartoffelgratin

auf Sahnesauce, mit Rahmchampignons
und Buttergemiise

Fiir Anderungen der Beilagen berechinen wir einen Aufschlag von 0,50 €.
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Frisch aus Neptuns Garten

Marinierter Hening ,Hausfrauen Art*
mit Zwiebelringen, Apfelstiicken und Gurke,
dazu Petersilienkartoffeln 6,90 €

Seelachsfilet gebacken
dazu hausgemachter Kartoffelsalat, Remoulade

und Salatbeilage 7,90 €

Zanderfilet

gebraten auf Weifiwein — Dillsauce, dazu Buttergemiise
und Petersilienkartoffeln 12,50 €

Regenbogenforelle ,Miillerin Art” (aus der Saale)
Forelle gebraten, dazu Salatbeilage, Sahnemeerrettich,
Petersilienkartoffeln und zerlassene Butter 10,90 €

Pangasiusfilet (asiatischer Zuchtwels)
gebratenes Fischfilet, serviert auf Wildreisbett,
mit Buttergemiise 10,50 €

Unsere Weinempfehlung zum Fisch:

Saale Unstrut Miiller Thurgau, trocken Glas 0,1 2,10€
Schoppen 0,2[ 4,10€

Auch Fisch ist nicht in 5 Minuten geangelt, deshalb

bitten wir um Geduld fiir die Zubereitung der
Gerichte.

Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufschlag von 0,50 €.
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K/ofe &L Co. bis 14.30 Uhr

Ochsenbrust
mit frischer deftiger Meerrettichsauce und
hausgemachten Thiiringer K/(ofen

Thiiringer , Pfefferbraten”
Schweinenacken gespickt mit Pfefferbeissern, Rotkohl
und hausgemachten Thiiringer K/(ofen

Eisbein , Thiiringer Art*
deftig zubereitet mit Sauerkraut und Thiiringer K/oflen
oder Salzkartoffeln

Hausgemachte Rinderroulade
gefiillt mit Gurke, Zwiebeln und Rauchspeck,
dazu Rotkohl und Thiiringer K[ofe

Knusprige Flugentenkeule
mit gebackenem Apfelring, Rotkohl,
Thiiringer K[6fSen und feiner BeifufSsauce

Knusprige Gansebrust
mit Beifufisauce, Apfelrotkohl und Thiiringer K/if5e

Hirschkeulenbraten
n Pilzwacholderrahmsauce, Preiselbeeren mit

Apfelrotkohl und Thiiringer K[6fen

Wassten Sie, dass es die Thiiringer K[5fe noch gar nicht so lange
gibt, denn erst 1739 lieff Herzog Ernst August von Weimar auf

seinen Kammerngiitern die Kartoffeln anbauen.

In einem Kochbuch aus dem Jahre 1823 werden dann schon 15

verschiedene Arten von Kfoflen benannt.
Auch heute wird der Thiiringer Kfof je nach Grofimutters
Uberfieferungen in unterschiedlichen Varianten zubereitet.

Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir einen Aufschlag von 0,50 €.
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